
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V2 
Emmi Schweiz AG, Verkauf B2B  
Landenbergstrasse 1, CH-6002 Luzern, T +41 58 227 20 40, industrie@emmi.com, www.emmi-b2b.com 
 

Ein Unternehmen der Emmi Gruppe 
 

Molkerei- und Frischprodukte 
Emmi steht für eine grosse Vielfalt an Molkerei- und Frischprodukten in hoher Qualität. Diese Produkte stehen 

Ihnen auch als Halbfabrikate für die industrielle Anwendung zur Verfügung. 

 

 

 

Milch 

Produktdaten Eigenschaften / Verwendung 

Vollmilch UHT und pasteurisiert 

Handelseinheiten 12 x 1 Liter 

  Beutel à 10 Liter 

andere Einheiten auf Anfrage 

➢ auf 3.5% Fett standardisiert 

Magermilch UHT 

Handelseinheit 12 x 1 Liter 

  Beutel à 10 Liter 

andere Einheiten auf Anfrage 

➢ auf < 0.5% Fett standardisiert 

Laktosefreier Milchdrink UHT 

Handelseinheit 12 x 1 Liter 

andere Einheiten auf Anfrage  

➢ im Herstellungsprozess wird der Milch die Laktose entzogen 

➢ der natürlich frische Milchgeschmack bleibt erhalten 

➢ schmeckt nicht süss 

➢ enthält nur 3 Gramm Kohlenhydrate 

➢ ideal für Müesli, Smoothies, Suppen, Kaffee 

 

 

 

Rahm 

Produktdaten Eigenschaften / Verwendung 

Vollrahm UHT 

Handelseinheiten 12 x 1 Liter 

  Bag-in-Box à 5 Liter 

  Beutel à 10 Liter 

➢ auf 35% Fett standardisiert 

➢ dickflüssig 

Vollrahm pasteurisiert 

Handelseinheiten 12 x 1 Liter 

  Beutel à 10 Liter 

  mobiler Tank 

auf Anfrage lose im LKW 

➢ auf 35% Fett standardisiert 

➢ dickflüssig 

Kaffeerahm und  

Rahm anderer Fettstufen 

➢ Kontaktieren Sie uns. 
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Crème Fraîche / Saurer Halbrahm 

Produktdaten Eigenschaften / Verwendung 

Crème Fraîche Nature 

Fettgehalt 35% 

Handelseinheit Eimer à 10 kg 

➢ Sauerrahm in Vollrahmstufe 

➢ dickflüssig 

➢ angenehm säuerlicher Geschmack 

➢ kochfest und säurestabil 

➢ ideal in der kalten und warmen Küche 

Saurer Halbrahm Nature  

Fettgehalt 15% 

Handelseinheit Eimer à 10 kg 

➢ Sauerrahm in Halbrahmstufe 

➢ dickflüssig 

➢ angenehm säuerlicher Geschmack 

➢ säurestabil 

➢ ideal in der kalten Küche 

 

 

 

QimiQ 

Produktdaten Eigenschaften / Verwendung 

Fettgehalt 15% 

Handelseinheit 12 x 1 Liter 

➢ Rahmprodukt aus Schweizer Rahm mit Gelatine 

➢ gelingsicher – kein Ausflocken oder Gerinnen 

➢ voller Geschmack bei nur 15% Fett 

➢ keine Konservierungsstoffe 

➢ Verwendung vorwiegend in der kalten Küche 

➢ hervorragend für pikante und süsse Speisen wie Aufstriche, 

Dips, Dressings, stichfeste Füllungen, schnittfeste 

Tortenfüllungen, Terrinen, Mayonnaise ohne Ei 

 

 

 

Jogurt 

Produktdaten Eigenschaften / Verwendung 

Vollmilch-Jogurt Nature 

Handelseinheiten Eimer à 3kg 

  Eimer à 10kg 

➢ für Birchermüesli, zum Backen, in Saucen oder vieles mehr 

Vollmilch-Jogurt aromatisiert 

Handelseinheit Eimer à 3kg 

➢ erhältlich in verschiedenen Geschmacksrichtungen 

➢ Kontaktieren Sie uns. 

Mager-Jogurt Nature 

Handelseinheit Eimer à 10kg 

➢ für Saucen und viele andere Anwendungen, in denen ein 

frischer Jogurtgeschmack gewünscht wird 
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Quark 

Produktdaten Eigenschaften / Verwendung 

Handelseinheit Becher 6 x 1 kg 

 Eimer à 10 kg 

andere Einheiten auf Anfrage  

➢ Mager-, Halbfett- und Rahmstufe verfügbar 

➢ ideal für Saucen und Füllungen  

 

 

 

Vegane Molkerei- und Frischprodukte-Alternativen 

Emmi produziert verschiedene vegane Alternativprodukte aus unterschiedlichen Rohstoffen. Das vegane 

Sortiment wird laufend mit innovativen Produkten ergänzt. 

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website www.emmi-b2b.com oder kontaktieren Sie uns. 

 

 

 

 

Produktzertifizierungen auf Anfrage 

 

 

 

 

 

Wünschen Sie weitere Informationen zu unseren Molkerei- und Frischprodukten? Kontaktieren Sie uns. 

 

Telefon +41 58 227 20 40  

E-Mail industrie@emmi.com 

Zusätzliche Informationen  www.emmi-b2b.com  
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